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TERRE CEVICO

Il bag in box

puo anche essere bio

Con 167 milioni di euro di fatturato
consolidato (+1,83% rispetto all’anno
scorso), 71 milioni di patrimonio netto
(+1,40),49 3 milioni di export (+12,98),
7,1 milioni di plusvalore riconosciuto
ai soci (+4,22%), il gruppo Terre Cevi-
co ha le carte in regola per proporsi tra
i player vinicoli piti significativi non

la meta del vino del gruppo &
venduto confezionato.

Le varie collaborazioni sul
territorio nazionale hanno con-
sentito a Due Tigli, la linea del
gruppo dedicata al commercio
dei vini confezionati per I'I-
talia, di allargare la gam-
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Cantine Ronco ha quote di ven-
duto superiori al 60%. In que-
sto segmento, solido e in cre-
scita da diversi anni, Due Tigli
ha iniziato a introdurre diverse
proposte con vini igt biologici
a marchio Cantine Ronco e a
marchio b.io bpuntoio, vini
doc a marchio Galassi, tutti

di pil sul territorio i prodotti della li-
nea ed & portatore di questo progetto
di reciproca valorizzazione con un’o-
pera d’arte posta in un sito dal forte
interesse nazionale per la rilevanza
storica, artistica e culturale.

La base sociale di Terre Cevico
& quindi sempre pill coinvolta in

solo dell’Emilia Romagna ma di
tutt’Italia. Malgrado grandi espan-
sioni in ogni territorio, Terre Cevi-
co nasce in Romagna e li mantiene
il proprio “cuore”. Cosi, oggi, Terre
Cevico pud contare su circa 7mila
ettari di vigneto, gran parte dei
quali in Romagna, condotti da
circa Smila soci viticoltori, in
grado di fornire uve per una

quantitd di vino stimata in ol-

tre 1 milione di ettolitri, ¢ 100

milioni di bottiglie prodotte.

Terre Cevico, quindi, gestisce
oltre il 30% della produzione
del bacino romagnolo. Oltre

ma di prodotti a marchio
Sancrispino introducendo
vini igp biologici in brik
e in bottiglia. 11 principale
marchio di bottiglie di vino
biologico & il b.io bpunto-
io, una linea con vini emiliano
romagnoli e di altre provie-
nienze. La linea, grazie sia a
un’immagine chiara e piace-
vole, sia alla qualitd dei vini
proposti, sta diventando leader
nel segmento dei vini bio.

Due Tigli & poi da anni leader
nel segmento del bag in box,
un mercato dove il marchio

“SANCRISPING

Litri.

riconosciuto in  tutta

Italia come esempio di vino
di Romagna capace di conse-
guire notorietd nazionale: una
linea di prodotti con etichette di
pregio, rinnovate nel 2017, con
immagini tratte dallo splendido
mosaico del Trionfo di Dioniso,
custodito presso il Museo Ar-
cheologico Nazionale di Sarsina
(Forli-Cesena), che radica ancor

nel formato bag in box da tre

Appunto il marchio Ga-
lassi da anni & un brand
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progetti di gruppo al fine di con-
solidare la crescita nella direzione
di uno sviluppo sostenibile, con
ampliamento della proposta di
vini biologici, tenendo sempre
come punto di riferimento i
vitigni autoctoni del territorio
romagnolo e italiano, nel sol-
co di una tradizione secolare
che oggi sappia interpretare
I’evoluzione dei gusti dei con-
sumatori, ma senza perdere ¢
cercando anzi di riscoprire 1°i-
dentitd di un territorio che ha
maturato grandi esperienze nel
mondo enologico.

PODERI DAL NESPOLI ROMAGNA DOC PAGA

DEBIT

Vitigni

100% Pagadebit (Bombino Blanco)

Zona di produzione

Nespoli, colline romagnole

Gradazione alcolica

12% vol.

Note organolettiche

Caratterizzato da freschezza, sapidita e aromaticita. Dal
colore giallo paglierino vivace, presenta sentori floreali
tipici del vitigne come biancospino, aromi fruttati di pesca
bianca e un gusto gradevole. Il finale & avvolgente e
finemente erbaceo.

Abbinamenti e temperatura di servizio

Antipasti di verdure, frittatine con cipolla fresca, risotto con
asparagi, zuppa di piselli e porri con scambi dell'Adriatico,
crostacel. Servire a 12°C.

Bottiglie prodotte

80mila

Formato

0751t

PRESSToday (federica.dacol@smstudiopress.it)

AZIENDA AGRICOLA PODERI DAL NESPOLI
www.poderidalnespoli.com

PRUGNETO ROMAGNA DOC SANGIOVESE
SUPERIORE

Vitigni

100% Sangiovese

Zona di produzione

Valle del Bidente

Gradazione alcolica

13,5% vol.

Note organolettiche

Tipica espressione del Sangiovese di Romagna. Dal
colore rosso rubino brillante e dal profumo intenso di
frutta rossa. In bocca, la freschezza si unisce a tannini
morbidi e note di viola, ciliegia e prugna, con un retrogusto
speziato e persistente. Una piccola percentuale matura in
botti di rovere francese da 25hl per conferire e ampliarne
complessita e struttura.

Abbinamenti e temperatura di servizio

Pasta fatta a mano, ravioli di piccione con rosmarino e
salsa al vino rosso, arrosti, costate di manzo alla griglia,
formaggi stagionati. Servire a 16° C.

Bottiglie prodotte

80mila

Formato

0,375-0,75-15-31t

Salvo per uso personale e' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

IL NESPOLI ROMAGNA DOC SANGIOVESE
SUPERIORE RISERVA

Vitigni

100% Sangiovese

Zona di produzione

Valle del Bidente

Gradazione alcolica

14% vol.

Note organolettiche

Sangiovese dal carattere maturo e strutturato, di colore
rosso rubine intenso. Questo vino di grande complessita
combina note tipiche di Sangiovese come ciliegia
marasca, mora, prugna con note di liquirizia, caffe
tostato dovute alla maturazione in barrique francesi, e
successivamente in acciaio. Un tocco di vaniglia proviene
anche dall'uso sapiente di una piccola parte di legno
americano. Marbido e caldo con tannini ben equilibrati, si
presta a un lunge invecchiamento

Abbinamenti e temperatura di servizio

Cacciagione, selvaggina, guancia di manzo brasata al
Nespoli, fiorentine alla griglia, formaggi a pasta dura
stagionatl. Servire a 18°C.

Bottiglie prodotte

40mila

Formato

0,75-15-31t
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Prugneto Romagna DOC
Sangiovese Superiore e
tagliatelle con pancetta e
stridoli

17 Febbraio 2020

Immergersi in un territorio ricco di bellezze paesaggistiche e artistiche
attraverso i suoi sapori, messi in tavola da sapienti vignaioli e da uno chef di
fama internazionale. L'azienda Poderi dal Nespoli e il suo Prugneto
(Romagna DOC Sangiovese Superiore), fedele espressione della Romagna,
incontra le tagliatelle con pancetta e stridoli dello chef Paolo Teverini nel
suo Ristorante Paolo Teverini, gia stellato precursore della “Cucina Naturale”
e menzionato nelle guide Michelin e nelle Guide de L'Espresso, a Bagno di

Romagna, antico centro termale e borgo medioevale.

Assaporando questo abbinamento si viene catturati dai profumi delle dolci
colline forlivesi della Valle del Bidente, dove nasce |'azienda Poderi dal Nespoli, e
dai gusti della cucina naturale dello chef Paolo Teverini, nata dalla ricerca delle
migliori materie prime e dalla costante volonta di arricchire la tipicita con la
scoperta. Storia, tradizione e innovazione si fondono in un abbinamento in cui il
Prugneto, Sangiovese superiore da vigneto singolo, esalta i prodotti del
territorio scelti dallo chef come, ad esempio, gli ‘stridoli’, le foglie della Silene
vulgaris, pianta nota per il suo fiore a calice che da bambini si usa far
scoppiettare sulla fronte o sulle mani. Il Prugneto Romagna DOC Sangiovese
Superiore prende invece il suo nome dal primo podere acquisito dalla famiglia
Ravaioli ed ¢& la tipica espressione del Sangiovese di Romagna, vitigno qui
cresciuto in terreni argillosi e da cui si possono ottenere vini di alto profilo. Dal
colore rosso rubino brillante e dal profumo intenso di frutta rossa, & ottenuto da

28/02/2020, 16:34

http://www.saporosare.it/prugneto-romagna-doc-sangiovese-supe...
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una ridotta produzione di uve per ettaro e, in parte, affinato in barriques
francesi per ottenerene anche una versione ampliata in complessita e struttura
(Prugneto Edizione Limitata). Con i suoi tannini morbidi e le note di viola,
ciliegia e prugna oltre a un retrogusto speziato e persistente, il Prugneto e la
sua freschezza si sono fatti apprezzare dalla critica grazie alla visione di Celita
Ravaioli che ha portato I'etichetta a ottenere numerosi riconoscimenti anno dopo
anno, fino a farlo diventare una delle produzioni pili apprezzate dell’azienda,
oltre ad essere uno dei Sangiovese piu riconosciuti della Romagna.

Amore per la natura e per i suoi migliori frutti, lavorati ogni giorno con
passione e rispetto per la tradizione, ma esaltati grazie alle piu moderne e
innovative tecnologie di trasformazione. Questo cio che accomuna la
produzione vitivinicola di Poderi dal Nespoli e la cucina naturale dello chef Paolo

Teverini, insieme grandi interpreti della Romagna a tavola.

Tagliatelle con pancetta e stridoli
*1 Porzioni 4 persone

Ingredienti
® 400 gr, tagliatelle
® 300 gr. stridoli
e 100 gr. pancetta = Stampa
® 1/2 spicchio di aglio
e 1/2 cipolla
e 100 gr, di vino bianco secco
e 100 gr. di parmigiano reggiano grattugiato

® olio evo

Istruzioni

1. Tritarefinemente I'aglio, tagliare a sottili fettine la cipolla e inpiccoli dadini la
pancetta. Farrosolare il tutto con olio e dopo 1minuto aggiungere gli stridoli lavatie
scolati. Rosolare ancora unpaio di minuti poi aggiungere il vino bianco.
Farevaporare I'alcol.Lessare le tagliatelle e scolarle nella salsa preparata.
Mescolarebene per condire e,per ultimo, fuori dal fuoco unire il
parmigianoreggiano.Amalgamare il tutto e servire.

SEGUICI SU INSTAGRAM @HTTPS://WWW.INSTAGRAM.COM/SAPOROSARE/
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Altro

https://specialeitaliadelgusto.blogspot.com/2020/02/prugneto-ro...

Crea blog Accedi

SpecialeltaliadelGusto

lunedi 17 febbraio 2020

Prugneto Romagna DOC Sangiovese Superiore e tagliatelle con pancetta e stridoli
del Ristorante Paolo Teverini. Un connubio per esaltare il territorio romagnolo tra
storia, paesaggio e cultura dell’ospitalita.

Un rosso che nasce in uno storico podere e un piatto di tagliatelle che esalta il territorio, ma
con una finestra sul mondo. Poderi dal Nespoli, azienda romagnola del gruppo Mondodelvino
SpA, propone la sua storica etichetta Prugneto in abbinamento alle tagliatelle con pancetta e
stridoli del Ristorante Paolo Teverini di Bagno di Romagna.

Nespoli (FC), 17 febbraio 2020 - Immergersi in un territorio ricco di bellezze paesaggistiche e
artistiche attraverso i suoi sapori, messi in tavola da sapienti vignaioli e da uno chef di fama
internazionale. L'azienda Poderi dal Nespoli e il suo Prugneto (Romagna DOC Sangiovese
Superiore), fedele espressione della Romagna, incontra le tagliatelle con pancetta e stridoli dello
chef Paolo Teverini nel suo Ristorante Paolo Teverini, gia stellato precursore della “Cucina
Naturale” e menzionato nelle guide Michelin e nelle Guide de L’Espresso, a Bagno di Romagna,
antico centro termale e borgo medioevale.

Assaporando questo abbinamento si viene catturati dai profumi delle dolci colline forlivesi della
Valle del Bidente, dove nasce ’azienda Poderi dal Nespoli, e dai gusti della cucina naturale dello
chef Paolo Teverini, nata dalla ricerca delle migliori materie prime e dalla costante volonta di
arricchire la tipicita con la scoperta. Storia, tradizione e innovazione si fondono in un abbinamento
in cui il Prugneto, Sangiovese superiore da vigneto singolo, esalta i prodotti del territorio scelti dallo
chef come, ad esempio, gli ‘stridoli’, le foglie della Silene vulgaris, pianta nota per il suo fiore a
calice che da bambini si usa far scoppiettare sulla fronte o sulle mani. Il Prugneto Romagna DOC
Sangiovese Superiore prende invece il suo nome dal primo podere acquisito dalla famiglia Ravaioli
ed ¢ la tipica espressione del Sangiovese di Romagna, vitigno qui cresciuto in terreni argillosi e da
cui si possono ottenere vini di alto profilo. Dal colore rosso rubino brillante e dal profumo intenso di
frutta rossa, € ottenuto da una ridotta produzione di uve per ettaro e, in parte, affinato in
barriques francesi per ottenerene anche una versione ampliata in complessita e struttura (Prugneto
Edizione Limitata). Con i suoi tannini morbidi e le note di viola, ciliegia e prugna oltre a un
retrogusto speziato e persistente, il Prugneto e la sua freschezza si sono fatti apprezzare dalla
critica grazie alla visione di Celita Ravaioli che ha portato l’etichetta a ottenere numerosi
riconoscimenti anno dopo anno, fino a farlo diventare una delle produzioni piu apprezzate
dell’azienda, oltre ad essere uno dei Sangiovese pil riconosciuti della Romagna.

Amore per la natura e per i suoi migliori frutti, lavorati ogni giorno con passione e rispetto per la
tradizione, ma esaltati grazie alle pilt moderne e innovative tecnologie di trasformazione. Questo
cio che accomuna la produzione vitivinicola di Poderi dal Nespoli e la cucina naturale dello chef
Paolo Teverini, insieme grandi interpreti della Romagna a tavola.

Ricetta tagliatelle: bit.ly/2Sxopzm
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tagliatelle con pancetta e stridoli del Ristorante Paolo
Teverini. Un connubio per esaltare il territorio
romagnolo tra storia, paesaggio e cultura
dell’ospitalita

@® Bagno di Romagna (FC) - Ristorante Paolo Teverini

Tweet

© il 17 febbraio 2020

. . . (2

di Mariella Belloni 77 Articolo georeferenziato
Un rosso che nasce in uno storico podere e un piatto di tagliatelle che esalta il
territorio, ma con una finestra sul mondo. Poderi dal Nespoli, azienda
romagnola del gruppo Mondodelvino SpA, propone la sua storica etichetta
Prugneto in abbinamento alle tagliatelle con pancetta e stridoli del Ristorante
Paolo Teverini di Bagno di Romagna.

Immergersi in un territorio ricco di bellezze paesaggistiche e artistiche
attraverso i suoi sapori, messi in tavola da sapienti vignaioli e da uno chef di
fama internazionale. L'azienda Poderi dal Nespoli ¢ il suo Prugneto
(Romagna DOC Sangiovese Superiore), fedele espressione della Romagna,
incontra le tagliatelle con pancetta e stridoli dello chef Paolo Teverini nel
suo Ristorante Paolo Teverini, gia stellato precursore della “Cucina
Naturale” e menzionato nelle guide Michelin e nelle Guide de L’Espresso, a
Bagno di Romagna, antico centro termale e borgo medioevale.

Assaporando questo abbinamento si viene catturati dai profumi delle dolci
colline forlivesi della Valle del Bidente, dove nasce 1’azienda Poderi dal
Nespoli, e dai gusti della cucina naturale dello chef Paolo Teverini, nata dalla ricerca delle migliori materie prime e dalla costante volonta
di arricchire la tipicita con la scoperta. Storia, tradizione e innovazione si fondono in un abbinamento in cui il Prugneto, Sangiovese
superiore da vigneto singolo, esalta i prodotti del territorio scelti dallo chef come, ad esempio, gli ‘stridoli’, le foglie della Silene vulgaris,
pianta nota per il suo fiore a calice che da bambini si usa far scoppiettare sulla fronte o sulle mani. Il Prugneto Romagna DOC
Sangiovese Superiore prende invece il suo nome dal primo podere acquisito dalla famiglia Ravaioli ed ¢ la tipica espressione del
Sangiovese di Romagna, vitigno qui cresciuto in terreni argillosi e da cui si possono ottenere vini di alto profilo. Dal colore rosso rubino
brillante e dal profumo intenso di frutta rossa, ¢ ottenuto da una ridotta produzione di uve per ettaro e, in parte, affinato in barriques
francesi per ottenerene anche una versione ampliata in complessita e struttura (Prugneto Edizione Limitata). Con i suoi tannini morbidi e le
note di viola, ciliegia e prugna oltre a un retrogusto speziato e persistente, il Prugneto e la sua freschezza si sono fatti apprezzare dalla
critica grazie alla visione di Celita Ravaioli che ha portato I’etichetta a ottenere numerosi riconoscimenti anno dopo anno, fino a farlo
diventare una delle produzioni pit apprezzate dell’azienda, oltre ad essere uno dei Sangiovese pill riconosciuti della Romagna.

Amore per la natura e per i suoi migliori frutti, lavorati ogni giorno con passione e rispetto per la tradizione, ma esaltati grazie alle pit
moderne e innovative tecnologie di trasformazione. Questo cid che accomuna la produzione vitivinicola di Poderi dal Nespoli e la cucina
naturale dello chef Paolo Teverini, insieme grandi interpreti della Romagna a tavola.

Ricetta tagliatelle: bit.ly/2Sxopzm
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